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1 Wstep

1.1 Zakres

Niniejsza specyfikacjg techniczng objeto wymagania, metody badar oraz warunki przechowywania
i pakowania koncentratow kompotow.

Postanowienia niniejszej specyfikacji technicznej wykorzystywane sg podczas produkciji i obrotu
handlowego koncentratéw kompotéw.

1.2 Dokumenty powotane
Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

PN-A-75052-02:1990 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne — Metody badan
mikrobiologicznych — Badanie szczelnosci opakowan hermetycznie zamknietych’

PN-A-75052-03:1990 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne — Metody badan
mikrobiologicznych — Badanie trwatosci konserw metoda proby termostatowe;j!

PN-A-75052-10:1990 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne — Metody badan
mikrobiologicznych — Oznaczanie obecnosci i miana bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych
mezofilnych i termofilnych’

PN-A-75101-02:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogéinego’

PN-A-75101-04:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie kwasowosci ogolnej'

PN-A-75101-05:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie kwasowosci lotnej!

PN-A-75101-09:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie zawartosci alkoholu etylowego'

PN-A-75101-15:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie masy netto i masy odcieknigtych owocow i warzyw'

PN-A-75101-17:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie prébek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczeh organicznych'

PN-A-75101-18:1990 Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie prébek i metody badan
fizykochemicznych — Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mineralnych!

PN-EN 10202 Wyroby walcowane na zimno przeznaczone na opakowania — Stal elektrolitycznie
ocynowana lub elekirolitycznie powlekana powtokg chrom/tienek chromu

PN-EN-ISO 90-1 Opakowania metalowe lekkie — Definicje i metody okreslania wymiaréw i
pojemnosci — Czes$¢ 1:Puszki

PN-EN 1SO 4833-1:2013-12 Mikrobiologia fafcucha zywno$ciowego — Horyzontalna metoda
oznaczania liczby drobnoustrojow — Czes¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu wglebnego w
temperaturze 30 stopni C

PN-EN 1SO 4833-1:2013-12/Ap1:2016-11 Mikrobiologia faficucha zywnosciowego — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby drobnoustrojéw — Cze$¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu wgtebnego
w temperaturze 30 stopni C

PN-EN 1SO 4833-1:2013-12/A1:2022-06 Mikrobiologia fancucha zywnosciowego — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby drobnoustrojow — Cze$¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu wgtgbnego
w temperaturze 30 stopni C

PN-ISO 21527-1:2009 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby
drozdzy i plesni — Czes¢ 1: Metoda liczenia kolonii w produktach o aktywnosci wody wyzszej niz
0,95

" Norma wycofana
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1.3 Okreslenie produktow

1.31

Koncentrat kompotu

produkt otrzymany z owocdw Swiezych lub mrozonych, w roztworze wodnym cukru, z dodatkiem
zageszczonych sokow owocowych, syropéw skrobiowych lub cukrowych, regulatora kwasowosci,
barwnikow i aromatdéw, z owocami lub bez, utrwalony przez pasteryzacje w opakowaniach
hermetycznie zamknietych

1.3.2

Koncentrat kompotu jednoowocowego

koncentrat kompotu (1.3.1) otrzymany z owocéw jednego gatunku

1.3.3
Koncentrat kompotu wieloowocowego
koncentrat kompotu (1.3.1) otrzymany z owocéw co najmniej dwoch gatunkow

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogéine

Koncentraty kompotéw powinny speinia¢ wymagania prawa zywnosciowego.

Masa/objeto$C netto koncentratow kompotoéw powinna byé zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy/objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym
prawem.

2.2 Asortyment

Rodzaje koncentratow kompotéw:

»  Koncentrat kompotu jednoowocowego,

= Koncentrat kompotu wieloowocowego.

2.3 Wymagania organoleptyczne dia koncentratéw kompotéw po przyrzadzeniu

Wedtug tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy [ Wymagania
Typowy dla kompotu z deklarowanych w nazwie owocow, owoce bez
1 | Wyglad pestek”
2 |Barwa Charakterystyczna dla deklarowanych w nazwie kompotu owocow

Charakterystyczny dla deklarowanych w nazwie kompotu owocow,

bez zapachéw obcych, niedopuszczalny zapach fermentacyjny

4 | Smak Charakterystyczny dla deklarowanych w nazwie kompotu owocéw,
bez posmakdéw obcych, niedopuszczalny smak fermentacyjny

*dotyczy koncentratéw kompotéw z owocami

3 |Zapach

2.4 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug tablicy 2.
’ Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy | Wymagania
1 | Zawarto$¢ ekstraktu ogdinego,%(m/m), nie mnigj niz .' 60
5 Kwasowgéé ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy, %(m/m), 10
nie mniej niz '
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3 Kwasowpéé lotna w przeliczeniu na kwas octowy,%(m/m), nie 035
wiecej niz '

4 | Zawarto$é alkoholu etylowego, %(m/m), nie wigcej niz 0,8

5 | Zawartosé zanieczyszczen mineralnych, %(m/m), nie wigcej niz 0,01

6 |Zawartosé zanieczyszczen organicznych®, %(m/m), nie wigcej niz 0,05

7 Zawarto$¢ owocow w stosunku do deklarowanej masy netto’, 10
%(m/m), nie mnigj niz

xdotyczy koncentratéw kompotéw z owocami

2.5 Wymagania mikrobiologiczne
Wedtug tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne

Lp. Cechy Wymagania
1 | Szczelnos¢ opakowar Szczelne
Wyglad opakowania i cechy organoleptyczne produktu
bez zmian w stosunku do probki nietermostatowane;j
(préba ujemna)

5 Trwatosé oznaczona metodg préby
termostatowe;j

3 Liczba drobnoustrojow w 1g, nie

wieksza niz 10jtk
Liczba drozdzy i plesni w 1g, nie .

4 wicksza niz 10jtk
Obecnos¢ bakterii  beztlenowych

5 | przetrwalnikujgeych mezofilnych w Nieobecne
19

2.6 Wymagania trwalosciowe

Okres minimalnej trwatosci koncentratéw kompotéw, przechowywanych w warunkach okreslonych
w 5.3 powinien wynosi¢ co najmniej 27 miesiecy od daty produkciji.

3 Wielkos$¢ probki

Minimalng liczbe opakowan jednostkowych do przeprowadzenia poszczegéinych badan
laboratoryjnych okresla tablica 4.

Tablica 4
Minimalna liczba opakowari jednostkowych do badar
Organoleptycznych [ Fizycznych I Chemicznych | Mikrobiologicznych
Liczba opakowan jednostkowych o masie netto do 1000g
3 l 3(17) ! 3 | 5
Liczba |opakowar’1 jednostkowycrl\ o masie netto powyzej 1|OOOg
1 2(17) 1 2

xdotyczy koncentratow kompotdw bez owocow

4 Metody badan

4.1 Sprawdzenie cech organoleptycznych

Ocenié organoleptycznie metodg opisowa po przyrzadzeniu koncentratu kompotu na zgodno$¢ z
wymaganiami 2.3

4.2 Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogodinego

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-02:1990. Dopuszcza sig stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.
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4.3 Oznaczanie kwasowosci ogélnej

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-04:1990. Dopuszcza sig stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.4 Oznaczanie kwasowosci lotnej

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-05:1990 Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.5 Oznaczanie zawartosci alkoholu etylowego

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-09:1990. Dopuszcza sig stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.6 Oznaczenie zawartosci owocow

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-15:1990. Dopuszcza sie stosowanie wlasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.7 Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mineralnych

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-18:1990. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.8 Oznaczanie zawartos$ci zanieczyszczen organicznych

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75101-17:1990. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.9 Badanie trwatosci metoda proby termostatowej

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75052-03:1990. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.10 Badanie szczelnosci opakowan

4.10.1 Szczelnos¢ opakowan blaszanych

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75052-02:1990. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.10.2 Szczelno$é opakowar z folii wielowarstwowej zamykanych zgrzewem

Sprawdzi¢ wizualnie przez dokiadne ogledziny catego opakowania. Nalezy sprawdzié czy
opakowania nie wykazujg wad zamknigcia (np. niedogrzania, przetarcia, brak ciagtosci zgrzewu),czy
nie pojawia si¢ wyciek produktu bedgcy nastepstwem nieszczelnosci opakowania. W przypadku
wykrycia wad opakowanie nalezy uznaé za nieszczelne.

4.11 Oznaczanie liczby drobnoustrojéow

Badanie nalezy wykonaé metodg wg PN-EN ISO 4833-1:2013-12 oraz PN-EN ISO 4833-1:2013-
12/Ap1:2016-11 oraz PN-EN ISO 4833-1:2013-12/A1:2022-06. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.12 Oznaczanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych mezofilnych
Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-A-75052-10:1990. Dopuszcza sig stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.13 Oznaczanie liczby drozdzy i ple$ni

Badanie nalezy wykona¢ metodg wg PN-ISO 21527-1:2009. Dopuszcza sie stosowanie wiasnych
procedur badawczych opartych na tej normie.

4.14 Sprawdzenie stanu opakowan jednostkowych

Sprawdzi¢ na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w 5.1.1 odpowiednio do rodzaju opakowan.
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4.15 Sprawdzenie stanu opakowarn transportowych

Sprawdzié na zgodno$é z wymaganiami podanymi w 5.1.2. Oceng wykona¢ w trakcie odbioru
jakosciowego i w czasie kontroli jakosci zapasow.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie i transport

5.1 Pakowanie
5.1.1 Opakowania jednostkowe
5.1.1.1 Wymagania ogéine

Opakowania jednostkowe powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Powinny by¢ nieuszkodzone mechanicznie, czyste, bez obcych zapachow,
szczelnie zamkniete.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem i Zniszczeniem
oraz zapewniaé wtasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania w okresie minimalnej trwatosci,
wg 2.6. | w warunkach wg 5.3.

5.1.1.2 Rodzaje opakowar
Koncentraty kompotow w zaleznosci od przeznaczenia nalezy pakowac w:

— puszki z blachy stalowej ocynowanej elekirolitycznie, wg PN-EN 10202, okragte,
trzyczesciowe, cylindryczne lub przewgzone, zebrowane lub niezebrowane, z wieczkiem
zwyklym lub fatwo otwieralnym, wg PN-EN ISO 90-1, lakierowane zewnetrznie
i wewnetrznie, powierzchnia nacigcia na wieczku fatwo otwieralnym powinna by¢
zabezpieczona lakierem,

— torebki z folii wielowarstwowej, zamkniete zgrzewem, posiadajgce nacigcie ,easy open”
utatwiajgce otwieranie

Dopuszcza sie inne opakowania okreslone w umowie dostawy.
5.1.1.3 Wymagania szczegé6towe
5.1.1.3.1 Opakowania jednostkowe z blachy stalowej
Opakowania jednostkowe z blachy stalowej powinny spetnia¢ nastepujace wymagania:
a) wyglad powierzchni zewnetrznej puszek z zawartoscia:
—  puszki nie powinny by¢ uszkodzone mechanicznie, zdeformowane, zardzewiate, brudne,
- dopuszcza sie pokrycie puszki substancjg zabezpieczajgca przed korozja,
— wieczka i denka nie powinny byé wypukie ani sprezynujgce, powinny byc¢ lekko wkieste,
- niedopuszczalne sg pogiecia na podwojnej zaktadce i szwie wzdtuznym puszek,

- dopuszcza sie nieznaczne wgiecia plaszcza nie wplywajgce ujemnie na parametry szwu
i szczelnosé puszek,

— niedopuszczalne sg zmiany Korozyjne,

- powierzchnia zewnetrzna puszek-w tym-zamki powinna by¢ rbwnomiernie pokryta lakierem
bez odpryskow i peknie¢; dopuszcza sie nieznaczne otarcia i zarysowania lakieru na
powierzchni zewnetrznej, nie uszkadzajgce powioki cynowe,

b) wyglad powierzchni wewnetrznej puszek po wyjeciu zawartosci:

- powierzchnia wewnetrzna puszek powinna by¢ réwnomiernie pokryta lakierem, nie
dopuszcza sie pecherzy, odpryskow, peknie¢ i zarysowan lakieru na powierzchni
wewnetrznej,

- powloka lakierowa powinna zabezpiecza¢ wewnetrzng powierzchnie puszki w okresie
trwatosci wyrobu,
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- nie dopuszcza sie¢ zmian korozyjnych (rdza, wzery) na powloce lakierowej ani utraty
przyczepnosci powioki lakierowej,

c) wyglad szwu i zamkow puszek:

- denka i wieczka powinny by¢ szczelnie potgczone z plaszczem puszek,

— zamki powinny by¢ wykonane na podwojng zakfadke i uszczelnione masg uszczelniajaca,
- powierzchnia zamkow powinna by¢ giadka, bez peknie¢ i przesunieé materiatu,

— szew zgrzewany powinien by¢ wykonany na pojedyncza zaktadke,

- powierzchnia wewnetrzna szwu zgrzewanego powinna by¢ zabezpieczona powiokg lakieru
proszkowego, a wytworzona warstwa ochronna powinna charakteryzowaé sie dobrg
przyczepnoscig do podioza i szczelnoscig; powierzchnia zewnetrzna szwu powinna byé
lakierowana.

5.1.1.3.2 Opakowania jednostkowe z folii wielowarstwowej zamykane zgrzewem
Opakowania powinny by¢ nieuszkodzone mechanicznie, czyste, bez obcych zapachéw, szczelne,
posiadaé naciecie ,easy open” ulatwiajgce otwieranie.

Linie zgrzewow zamykajacych opakowanie powinny by¢ ciagte, bez znieksztatcen, bez przesunieé
materiatu. Niedopuszczalne sg przetarcia i rozerwania zgrzewu lub nieréwnomierno$é zgrzewu na
obwodzie opakowania.

5.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe powinno stanowi¢ pudio klapowe z tektury falistej (rodzaj fali: C), co
najmniej trzywarstwowej. Sposéb zamykania pudet, wyposazenia we wktadki, oklejania okresia
umowa dostawy.

Pudta powinny zabezpiecza¢ opakowanie jednostkowe przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem w warunkach okreslonych w punkcie 5.3 w okresie minimalnej trwalosci zgodnie
Z punktem 2.6.

Parametry fizyczne tektury i wytrzymatosciowe pudet oraz ich wymiary powinny zapewni¢ mozliwosé
paletyzaciji i/lub pietrzenia.

Nie dopuszcza si¢ pudet zamoknietych, zaplesniatych, z zatamaniami, zagieciami i innymi
uszkodzeniami mechanicznymi.

5.2 Znakowanie
5.2.1 Znakowanie opakowari jednostkowych

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ oznakowane etykietg i/lub nadrukiem zgodnie z
obowigzujacym prawem. Oznakowanie powinno byé wyrazne, czytelne, trwate przez caly okres
trwatosci wyrobu.

5.2.2 Znakowanie opakowarn transportowych

Opakowanie transportowe (pudio) powinno byé oznakowane czytelng i trwalg etykietg i/lub
nadrukiem. Informacje powinny zawiera¢ co najmniej nastepujgce dane:

— hazwe wyrobu,

- napis ,Najlepiej spozy¢ przed....”, z datg minimalnej trwatosci podawang w kolejnosci: dzien,
miesige, rok,

— mase/objetosé netto w opakowaniu jednostkowym i w pudle,
- liczbe opakowan jednostkowych w pudie,

— mase brutto,

— warunki przechowywania,

— nazwe i adres producenta,

- numer partii produkcyjnej poprzedzony tekstem: ,Partia produkcyjna numer ...
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oraz inne informacje wynikajgce z obowigzujgcego prawa.

5.3 Przechowywanie

Koncentraty kompotéw powinny by¢ przechowywane w opakowaniach transportowych
w pomieszczeniach przeznaczonych do przechowywania zywnosci, w temperaturze od 0°C do
+25°C i wilgotnosci wzgiednej otoczenia.

5.4 Transport

Koncentraty kompotéw nalezy przewozi¢ w opakowaniach transportowych, zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w transporcie lotniczym, morskim i drogowym. Srodki transportu powinny by¢
przeznaczone do przewozu zywnosci i spetnia¢ wymagania obowigzujgcego prawa.
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Arkusz uzgodnien (tylko w dokumencie oryginalnym)
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Inspektoratu Wsparcia Sit Zbrojnych







